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С почтением

Продолжается ПОДПИСНАЯ КАМПАНИЯ на 1 полугодие 2023 года. 
     Выписать районную газету вы можете в любом отделении связи или у почтальонов по цене 642 рубля 12 копеек на 6 месяцев, 

214 рублей 04 коп. на 3 месяца,  на 1 месяц - 107 рублей 02 коп.
 Если вы живете в райцентре и подписываетесь в своем трудовом коллективе с доставкой газеты редакцией, то стоимость полугодового 

комплекта для вас составит 350 рублей. Самодоставка с подпиской непосредственно в редакции обойдется в 330 рублей.
Отложи дела в сторонку, иди на почту, выпиши районку!

В Москве в 24-й раз прошла 
агропромышленная выстав-
ка «Золотая осень-2022», в 
которой приняла участие и 
делегация Омской области. 

В рамках этого самого мас-
штабного аграрного события 
года были подведены итоги  
отраслевых конкурсов. Золотой 
медалью за достижение высоких 
показателей в развитии племен-

ного и товарного животноводства 
награждено акционерное обще-
ство имени Кирова (директор В.П. 
Житков) Крутинского района. По-
здравляем коллектив хозяйства с 
заслуженной наградой!

ЗОЛОТО – КИРОВЧАНАМ

На снимке: зиминские пекари  Анжела Робертус и Ольга Чикишева со своей вкуснейшей продукцией

В октябре, согласно календа-
рю, празднуется день хлеба. 
Не того, что в закромах, а 
того, что на столе. Отношение 
к нему во все времена было 
почтительным и строгим. Се-
годня свод хлебных правил, 
конечно, не так широк, но без 
него, тем не менее, не обхо-
дится ни одна трапеза. 

Вкус детства
Хлеб - это воспоминания дет-

ства. Редкий ребенок доносил из 
магазина домой буханку или батон 
целыми. Их аромат сводил с ума 
так, что хлеб буквально просился 
в рот. Современные дети лишены 
этого удовольствия: стандарты 
требуют остужать хлебобулочные 
изделия до определенной темпе-
ратуры и упаковывать их. Но вер-
немся в недавнее еще прошлое. 

Традиции, заложенные в со-
ветские годы, практически до 2009 
года сохранял крутинский хлебо-
завод. Наверняка многие жители 
помнят выпечку местного пред-
приятия, которое обеспечивало 
главным продуктом весь район. 
У крутинского хлеба советского 
времени был невероятный вкус. 
Я и сама, будучи ребенком, стоя-
ла в очереди в хлебный магазин.  
На руки выдавали определённое 
количество буханок – чтобы всем 
хватило. По мнению покупателей, 
хлеб был особенным. Видимо, кру-
тинские хлебопеки вкладывали 
особое настроение и душу в свою 
работу. 

Как хлеб на 
стол приходит
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